URDAIAZPIKO IBERIKO- KROKETA
CROQUETA DE JAMON IBERICO

3€ ...

AMAMA KROKETA OTARRAINXKA BARATXURIAREKIN.............ccocooiiiiiiiiiiiiciccices 3.5€
CROQUETAS AMAMA DE LANGOSTINO AL AJILLO

KROKETA MISTOA (AU/AU) ..ottt ettt bbbttt e bt e b e b s h bt e st h bt a et ae bt e bt b sttt et aesees 13€
CROQUETAS MIXTAS JAMON Y LANGOSTINO

TXIBIA FRIJITUAK, MELATUTAKO BARATXURIZEGINIKO ALIOLIAREKIN.....................corrres
CALAMARES FRITOS CON ALIOLI DE AJOS CONFITADOS

GUIJUELOKO URDAIAZPIKO IBERIKOAL............c.coiiiiiiiiiiiiic et 28€
JAMON IBERICO DE BELLOTA D.O. GUIJUELO

OTARRAINXKA ENTSALADA EPELA MUGURDI OZPIN-OLIOAREKIN.................cccccoevininnne
ENSALADA TEMPLADA DE GAMBONES CON VINAGRETA DE FRAMBUESAS

ARRAIN ZOPA TRADIZIONALA...........coooiiiiiiiice s
SOPA TRADICIONAL DE PESCADO

MILHOJAS DE PASTEL DE KABRATXO CON SALSA ROSA............ccooiiiiiiiiiicccccee e 9€
HOSTOPIL AHUNTZ PASTELA SALTSA ARROSAREKIN

TENPERATURA BAXUAN EGINIKO ARRAUTZA (GARAIAKO GUARNIZIOAREKIN) 6€
HUEVO A BAJA TEMPERATURA (CON GUARNICION DE TEMPORADA)

OTARRAINXKA BURRUNTZIA BEREOZPIN- OLIOAREKIN......... e 6€
BROCHETA DE LANGOSTINOS CON SU VINAGRETA

OILAR ARRAINA XERRA "PANIER FLEURI" FLORENTINA ESTILOAN............ccoeuiuiiriicieiieeieenicieteeeeeneeeeese e eeaes 13€ . 26€
FILETES DE GALLO A LA FLORENTINA ESTILO "PANIER FLEURI"

LEGATZ SOLOMOA “BEURRE BLANC” SALTSAREKIN ETA LEKAK SALTEATUAREKIN...........c.coooiuiiiiiiiieiniieieiiecieineicieseeeeieeseeseneneeaenns 12€
LOMO DE MERLUZA AL HORNO CON SALSA BEURRE BLANC Y VAINAS SALTEADAS

TXIPIROI ZATITUAK BERE TINTAN BASMATI ARROZAREKIN............c.cooooiiiiiiiiiii e
TXIPIRON TROCEADOS EN SU TINTA CON ARROZ BASMATI

OLAGARROA PLANTXAN, PATATA, TIPULIN ETA PIPER ERREEKIN ...............cccocoiiiiiiiiiiic s 30€
PULPO A LA PLANCHA CON PATATA, CEBOLLETA Y PIMIENTOS ASADOS

ARDOTAN GISATUTAKO MASAILA ............ccovviinne 6.5€
CARRILLERA GUISADA AL VINO TINTO

TRIPAKIAK AMONAREN ERARA.............cooiiiiiiiii ettt 20€
CALLOS AL ESTILO DE LA AMAMA

TXERRI FRANTZIA BERE ZUKUAREKIN ETA PATATA HUMMUSAREKIN..............coccoiiiiiiiiiiiiiiiiciicc e 10€ 18€
SOLOMILLO DE CERDO CON SU JUGO Y HUMMUS DE BONIATO

ARKUME TERRINA BERE ZUKUAKIN ETA COUSCOUSA RAS AL HANOUT ERRARA...............coooiiiiiiiiiiciccccecsc e 12€. 24€
TERRINA DE CORDERO CON SU JUGO Y COUS-COUS AL RAS AL HANOUT

TXULETA PLANTXAN PATATA FRUITUEKIN..................ccocoooiiins
TXULETA A LA PLANCHA CON PATATAS

- HEMENGO LETXUGA ............... +5€
- LECHUGA DEL PAIS

- PIKILLO PIPARRAK...................... +10 €
-PIMIENTOS DE PIQUILLO

GAZTAZKO IZOZKIAFRUITU GORRIEKIN 6 €
HELADO DE QUESO CON FRUTOS ROJOS

OGI-TORRADA BAINILLA IZOZKINAREKIN 65€
TORRIJA CON HELADO DE VAINILLA

TXOKOTALTEZKO POSTREA 6.5€
POSTRE DE CHOCOLATE

ATARI AMAMA

LIMOIA BER BI 6.5 €
LIMOIA BER BI

FLAN KREMATSUA KARAMELU SALTSAREKIN ETA ESNEGAIN HARROTUA..6.5 €
FLAN CREMOSO CON SALSA DE CARAMELO Y NATA MONTADA

DISPONIBILIDAD DE DISENAR EL MENU A TU GUSTO JUNTO A NUESTRO COCINERO INIGO INSAUSTI POR ENCARGO PARA TUS CELEBRACIONES



APERITIVO DE LA CASA / APPETIZER OF THE HOUSE / APERCU DE LA MAISON

ENTRANTE/STARTERS /ENTREES
e HUEVO A BAJA TEMPERATURA CON COCTEL DE
SETAS Y PARMENTIER DE FOIE.
SLOW COOKED EGG WITH A SEASONAL SIDE DISH.
OUEF POCHE AVEC SA GARNITURE DE SAISON. AMAMA
o
MILHOJAS DE PASTEL DE KABRATXO CON SALSA ROSA
MILLEFEUILLE OF GOAT CAKE WITH PINK SAUCE
MILLEFEUILLE DE GATEAU KABRATXO A LA SAUCE ROSE

PESCADO/FISH / POISSON
e FILETE DE PEZ GALLO A LA FLORENTINA.
e ROOSTER FILLETS FLORENTINE STYLE "PANIER FLEURI".
e FILETS DE SOLE POISSON A LA FLORENTINE "PANIER FLEUR!"
©)
e LOMO DE MERLUZA AL HORNO CON SALSA BEURRE BLANC Y VAINAS SALTEADAS
o BAKED HAKE LOIN WITH BEURRE BLANC SAUCE AND SAUTEED GREEN BEANS
e FILET DE MERLU AU FOUR, SAUCE AU BEURRE BLANC ET GOUSSES SAUTEES

CARNE/MEATS/ VIANDES
o CORDERO ASADO Y DESHUESADO CON PURE DE MANZANA, COUS COUS Y SU JUGO REDUCIDO.
o CROAST BONELESS LAMB IN ITS JUICE, COUS COUS AND CELERIAC PUREE WITH APPLE.
ROTI D AGNEAU DESOSSE DANS SON JUS, COUSCOUS ET PUREE DE CELERI-RAVE A LA POMME.
o
SOLOMILLO DE CERDO CON SU JUGO Y HUMMUS DE BONIATO.
PORK SLOIN WITH ITS JUICE AND SWEET POTATO HUMMUS.
FRANCAIS DE PORC AVEC SON JUS ET HOUMOUS DE PATATE DOUCE.

POSTRE/DESSERTS

e TORRIJA CARAMELIZADA CON HELADO DE VAINILLA.
BRIOCHE FRENCH TOAST WITH VANILLA ICE CREAM.
PAIN PERDU BRIOCHE ET GLACE VANILLE.

o

FLAN CREMOSO CON SALSA DE CARAMELO Y NATA MONTADA
CREAMY FLAN WITH CARAMEL SAUCE AND WHIPPED CREAM
FLAN CREMEUX SAUCE CARAMEL ET CHANTILLY

BODEGA/DRINKS/BOISSONS
BLANCO RUEDA PERAMOR O VINASTRAL CRIANZA RIOJA % BOTELLA DE VINO POR PERSONA O TRES CANAS O TRES
REFRESCOS Y CAFE INCLUIDOS, INCLUYE UN SERVICIO DE PAN.

INCLUIDES 1/2 BOTTLE OF WINE PER PERSON, ONE BREAD SERVICE COMPREND 1/2 BOUTEILLE DE VIN PAR PERSONNE,
UN SERVICE DE PAIN

DISPONIBILIDAD DE DISENAR EL MENU A TU GUSTO JUNTO A NUESTRO COCINERO INIGO INSAUSTI POR ENCARGO PARA TUS CELEBRACIONES
AVAILABILITY TO DESIGN THE MENU TO YOUR TASTE WITH OUR COOK INIGO INSAUSTI ON ORDER FOR YOUR CELEBRATIONS
DISPONIBILITE POUR CONCEVOIR LE MENU A VOTRE GOUT AVEC NOTRE CUISINIER INIGO INSAUSTI SUR COMMANDE POUR VOS CELEBRATIONS



ATARI AMAMA

APARDUNAK /ESPUMOSOS/SPARKLING EFFERVESCENT

D.O. CAVA
TORREMILLANOS

PENALBA LOPEZ 4.4/33€
BRUT NATURE

MACABEO, CHARDONNAY

A.0.C CHAMPAGNE
BARON FUENTE
GRAN RESERVE 66 €

PINOT MEUNIER, CHARDONNAY
PINOT NOIR

BELTZAK /TINTOS/RED/ROUGES

D.O. LARIOJA
SOLAR IBALONJA

ANO 1,5/14€
TEMPRANILLO

VINESTRAL
CRIANZA oo seeeees s seessnes 2,5/18€
TEMPRANILLO, GARNACHA, MAZUELO

VINA SALCEDA
CRIANZA 3.2/22.5€
TEMPRANILLO, MAZUELO, GRACIANO

CONDE VALDEMAR
CRIANZA 3,2/22,5€
TEMPRANILLO

BAIGORRI
CRIANZA 3,5/25€
TEMPRANILLO

MARQUES DE VARGAS
RESERVA 54€
TEMPRANILLO, GARNACHA, MAZUELO

D.O TORO
DEHESA GAGO 3,7/26€
TINTA DE TORO

D.O RIBERA DEL DUERO
EREMUS JOVEN 3.5/23€
TEMPRANILLO

GORRIA /ROSADO/ROSE/ ROSE

D.O. NAVARRA
CHIVITE GRAN FEUDO 1,5/14€
GARNACHA

ARDO GOXOAK /VINOS DULCES/SWEET WINE/ VIN DOUX

D.O. MALAGA
MR 32€
MOSCATEL

CIDER /CIDRE /SAGARDOAK/SIDRAS

ALTZUETA 12/8€

TXURIA/BLANCO/WHITE /BLANC

D.O. GETARIA
TXOMIN ETXANIZ 3/21€
T./C.HONDARRIBI ZURI, HONDARRIBI BELTZA

D.O. RUEDA
PERAMOR VERDEJO 18/14 €
VERDEJO

RAMON BILBAO 3,2/22,5€
VERDEJO

D.O. VALENCIA
EL NOVIO PERFECTO 3,2/22,5€
VIURA, MOSCATEL

D.O. SOMONTANO
ENATE 234 32/225€
CHARDONNAY

D.O. MONTERREI PONTEVEDRA
MINIUS 3,2/225€
GODELLO

D.O. RIAS BAIXAS

CANICAS 3,5/25€
ALBARINO
PAZO DE SAN MAURO 54 €
ALBARINO

DESTILATUA/DESTILADOS/DISTILLATE /DISTILLAT
RONES
BRUGAL 1888 6/12/14€
BRUGAL ANEJO 3/6/8.5€
BARCELO ANEJO BARCELO IMPERIAL 3/6/8.5€
GINEBRAS
HENDRICK'S....o.eovoeeveceeeees st 4/8/10 €
NORDES......cooveeveeeeeieeees e 4/8/10 €
MARTIN MILLER'S .4/8/10 €
LARIOS 12 3/6/8.5 €
VODKAS
BELUGA 6.5/13/15 €
MOSKOVSKAYA 3/6/8.5€
WHISKYS
MACALLAN 12 DOUBLE CASK.......ooveovoeerieeeseeeeeeseeessseees e ssseenion 7/14/16 €
GLENROTHES 121 es e es e eseees e eeeeess s 8/16/18 €
DYC8 3/6/8.5€
TEQUILAS
JOSE CUERVO REPOSADO 3/6/8.5€

BESTE BAT/OTROS/OTHER/AUTRE

REFRESCOS 3.2€
AGUA ..o e 1.70€
MONSTER. ..o snsnsnnns snesees 3.5€
ZURITO 1.8€
CARA 2.80€
CcARNON 3.8€




